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Communie- en lentefeest voorstellen 2012

AFGIFTE Koud Buffet	

-	V isbuffet

Gestoomde zalmfilet met kruidige dressing 

Gerookte Noorse zalm met klassiek garnituur

Tomaat met  Oostendse garnalen

Griekse sla met scampi

Salade van mozzarellaballetjes , mini -tomaat en basilicumolie

-	V leesbuffet

Gerookte eendenborst met rucola en gewelde vijgen

Rundscarpaccio met parmezaanschilfers en balsamico-olie

Mousse van ganzenlever met peperkoek

Meesterham met gemarineerde Maghrebijnse  groentjes 

Vitello Tonato 

Diverse rauwkostslaatjes, assortiment sausjes, ovenverse broodjes en botertjes.

=	prijs/ pers 27,5€ (excl. BTW)
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Catering Voorstel 1 - Koud en warm buffet	

-	 Koud visbuffet

In limoen en tequila  gemarineerde zalm met kruidensalsa

Licht gerookt tonijnhaasje met mierikswortelaroma

Rijke salade van Oostendse garnalen met paling crumble

Gegrilde paprika’smet scampi

Tomaat met Mozzarella en groene pesto

Griekse salade

-	 Koud vleesbuffet

Gebraden kalfsfilet met wasabikorst , sojascheuten en komkommersla

Rundcarpaccio met parmezaanschilfers en ganzenleverblokjes

Beenham met groene asperges en zure room

Italiaanse fijnkost met appelpartjes

Diverse rauwkostslaatjes, assortiment sausjes, ovenverse broodjes en botertjes.

-	 Warm Buffet

Pata Negra  met lentegroenten en waterkerssaus

Lamscarré met graanmosterd

Inlandse asperges

Hierbij voorzien we gebakken aardappelen en/ of gratin aardappelen.

-	D essert

	 Sabayon van rode vruchten met cuberdon ijs OF

	 Communie ijstaart of biscuit 

Of U kiest voor het ‘Lekkerland’ dessertenbuffet , wij bieden U een bont assortiment aan van allerlei zoete lekkernijen zoals:

Mousses, diplomates, profiterolles, bavarois, biscuits, sorbets, ijsroom in verschillende smaken…. 

Supplement 6,80 € excl. btw per persoon

=	prijs/ pers 49,85€ (excl. BTW)
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Catering Voorstel 2 - Geserveerd diner ‘Chambord‘	

- 	Voorgerechten (keuze uit … )

Carpaccio van tomaat met spekcrumble en blauwe kaas

Gemarineerde zalm met venkelslaatje

Inlandse asperges op Vlaamse wijze of met mousseline saus

Sushi van tonijn met rijstpapier

Koele rijstloempia met tonijn en asperges 	

-	S oepen (keuze uit … )

Irish Lobstersoup

Velouté van groene asperges met kervelslagroom

Tomatensoep met cocosmelk, citroengras en scampi

-	 Hoofdgerechten (keuze uit … )

Lamscarré met pesto en groene boontjes

Ossenhaas uit de pan, échalotte  saus, Charlotte aardappelen en primeurgroenten

Spiesje van Lotte met Breydelspek

Kalfstournedos met gebakken asperges en graankruidenboter 

-	D essert (keuze uit …)

Communie-ijstaart met aardbeien en coulis van frambozen

Mokka en versnaperingen

Of U kiest voor het ‘Lekkerland’ dessertenbuffet, wij bieden U een bont assortiment aan van allerlei zoete lekkernijen zoals…

Mousses, diplomates, profiterolles, bavarois, biscuits, sorbets, ijsroom in verschillende smaken….

Supplement 6,80€ excl. btw per persoon

=	prijs/ pers 49,35€ (excl. BTW)
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Catering Voorstel 3 - geserveerd diner ‘Amboise ‘	

- 	Voorgerechten (keuze uit … )

Carpaccio van gerookte eendenborst en ganzenlever uit de Landes

“Chiefs Choice “ waaier van voorgerechtjes

Kreeftensalade met mangovinaigrette

- 	2e Voorgerecht (keuze uit … )

Mechelse asperges met zalm “ni-cru , ni-cuit”

Geroosterde reuzengamba met salsa verde mayonaise

Zeebaars met gebraiseerde venkel

Gevulde tongfilets met rivierkreeftjes en kreeftensausje

-	 Hoofdgerechten (keuze uit … )

Eend met truffeljus en gebakken ananas

Ossenhaas fleur de sel, blanket van jonge groenten en dragonextract

Lamsfilet met groentenmosterd en sperzieboontjes

Roulade van kalkoen met gedroogde ham en zachte kaas , rozemarijnaardappelen 

-	D essert (keuze uit …)

Wandeling door onze mini dessertjes, met een frambozencoulis

Communie-ijstaart met aardbeien en coulis van frambozen

Mokka en versnaperingen

Of U kiest voor het ‘Lekkerland’ dessertenbuffet, wij bieden U een bont assortiment aan van allerlei zoete lekkernijen zoals…

Mousses, diplomates, profiterolles, bavarois, biscuits, sorbets, ijsroom in verschillende smaken….

Supplement 6,80€ excl. btw per persoon

=	prijs/ pers 57,80€ (excl. BTW)
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Catering Voorstel 4 - Receptie 1

Tijdens een 2 uur durend basisvoorstel, voorzien wij 8 receptie hapjes per persoon.

- 	Hapjes

	 Taboulé met gemarineerde zalm

Oostendse garnalencocktail

Espuma van asperge met palingcrumble

Asperges met mosterdvinaigrette

Lamskoteletje met pestokorst

Roosjes van gerookte ham met ananas en chutney

Rundscanneloni met ganzenlever

Macarons Pyramide 

- 	Dranken	

	 Cuvée Methode Traditionelle

	 Witte en rode wijn  van het huis

	 Fruitsap en mineraal water	

-	O p de tafels voorzien wij een Belgisch Tapa bordje met:	

	 Haring

	 Trappistenkaas

	 Rauwkost

	 Filet d’Anvers

 

=	prijs/ pers 22,70€ (excl. BTW)
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Catering Voorstel 5 - Receptie 2

Uw genodigden worden in ruime mate vergast op 10 hapje per persoon. Deze hapjes zijn kleine gerechtjes en 
groter dan het klassieke receptiehapje. Ze worden aangeboden in lepeltjes, cocottes en bordjes zoals: 

- 	Hapjes 

Assortiment sushi en maki met wasabi

Espuma van ganzenlever en vijgenconfituur

Gekoelde pasta met grijze garnalen en pesto

Tartaar van zalm met wasabimayonaise 

Gemarineerde zalm met honingmosterddressing

Runderrolletjes met sojascheuten en sesamolie

Kreeft met jonge prei en beurre blanc 

Aspergebuideltje met zalm en mousseline

Eend met vierpepersaus en mousse van zoete aardappel

Assortiment mini patisserie 

- 	Dranken	

	 Cuvée Clémency Brut Réserve Maison

	 Witte en rode  wijn van het huis

	 Fruitsap

-	O p de tafels voorzien wij: 

	 Houthakkersbrood met woudham en paterskaas

 

=	prijs/ pers 32,70€ (excl. BTW)
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Catering Voorstel 6 - Kindermenu -12 jaar

- 	Voorgerechten (keuze uit … )

Tomatenroom met balletjes

Kervelvelouté met  Mechelse asperges

Ham en kaaskroketjes met gefrituurde peterselie

Gerookte beenham met meloen

Tomaat Garnaal

-	 Hoofdgerechten (keuze uit … )

Communiekorfje met frieten

Kippenreepjes met tagliatelli en tomatensaus

Steak met champignonroom, seizoengroenten en frietjes

Kalfsmignonette met gefruite appelkwartjes kroketten

-	D essert (keuze uit …)

Communie-ijstaart

=	prijs/ pers 21,50€ (excl. BTW)
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Catering Voorstel Dranken

- 	Aperitief (onze kelners serveren volgende dranken)

Cava

Fruitsap

- 	Zakouskis (onze kelners serveren volgende hapjes)

	 Mini croque met groene pesto

Lepelhapje met rundscarpaccio

Scampibrochette

-	 Dranken tijdens het buffet/ diner *

	 Witte Wijn Colombard Domaine de Magnaut

	 Rode Wijn Domaine des Genêts

	 Mineraal water naar believe

=	prijs/ pers 16€ (excl. BTW)

*andere wijnen op aanvraag
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Basis recepties kunnen uitgebreid worden met volgende buffetjes:	

- Koffer brood

	 Wij voorzien een mooi verzorgd kofferbrood gevuld met 50 fijn belegde mini-sandwiches

	S upplement per kofferbrood 80,00€ (excl. btw)

–	Aspergebuffet

	 Inlandse  asperges à la Flamande

	 Inlandse asperges met zalm mi-cuit

	 Inlandse asperges met mousseline en grijze garnalen

	S upplement per persoon 16,00 € (excl. btw)

–	Koude hespen buffet

	 Jambon de Parme in de klem met cavaillon meloen

	 Hierbij serveren we ciabattabroodjes

	S upplement per persoon 8,80€ (excl. btw)

-	 Extra met uitgebreide saladbar

Komkommer in dilleroom

Tomaat met sjalot, Balsamico en zwarte olijven

Fijne worteltjes, knolselder, rode kool, ...  

Diverse salades geparfumeerd met groene kruiden 

Gemarineerde paprika met rode peperbolletjes

Aardappelsla met tuinkruiden 

Macédoine van fijne groentjes met mierikswortelaroma		

Diverse sauzen 

Supplement per persoon 5,00€ (excl. btw)
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-	 Klassiek warm buffet

Lamstournedos met inlandse asperges, gratin van aardappelen

Parelhoenfilets met zachte roomsaus, gebakken aardappelen en romanesco 

Supplement per persoon 20,00€ (excl. btw)

-	 Teppan Yakibuffet – vanaf 50 personen

Onze Chef bakt “à la minute” verschillende variaties voor uw genodigden klaar. Een zeer dynamisch buffet.

	 Chinese garnalen – Gevogelte  –Rundsreepjes 

	 Oosterse groentenmengeling zoals… Bamboe, soya, paksoi en chii také

	 Sesam saus – Oestersaus en Sechuansaus

	 Basmati rijst 

	S upplement per persoon 20,50€ (excl. btw)

-	 Communie-ijstaart

	 IJstaart speciaal uitgewerkt voor een hobby van de communicant met aardbeien en coulis van aardbeien.

	S upplement per persoon 5,95€ (excl. btw)

-	D essertenbuffet

	 Wij bieden Uw genodigden een bont assortiment zoete lekkernijen aan zoals:

	 Mousses, bavarois, diplomates, profiterolles, biscuits , ijsroom en sorbets, …

	S upplement per persoon 9,40€ (excl. btw)

-	 Mokka buffet

	 Wij voorzien een mokkabuffet met een waaier van mini patisserie à rato van 2 gebakjes pp

	S upplement per persoon 6,50€ (excl. btw)
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Inbegrepen in onze prijsopgave

- 	Materiaal

Bestek, borden, asbakken, plateaus, linnen tafellakens en  servetten, … kortom, Amalthea staat in voor alle nodige materialen, welke reeds in 
onze prijsopgave zijn inbegrepen (behalve bij afgifte koud buffet is geen materiaal  inbegrepen).

NIET Inbegrepen in onze prijsopgave

-	P ersoneel

Onze kelners gaan gekleed in verzorgde bistrostijl.

Kelners worden verrekend à 33€ excl BTW, per uur, per personeelslid, van vertrek tot aankomst aan onze firma.

1 kok - gekleed in traditioneel koksuniform - staat in voor het bereiden en afwerken van de gerechten, en wordt verrekend à 33€ excl btw 
vanaf vertrek tot aankomst. 

- 	Materiaal

Staantafel met stretchhoes à 28,60€/ tafel

Ronde tafel voor 8 personen met nappe à 13,10€/ tafel

Komfortabele banketstoel met velours rug en zitting à 4,10€/ stoel

Stoel met écru hoes en strik à  8,10€/ stoel

- 	Mise en place 

	 Amalthea staat in voor de volledige mise en place, welke wordt verrekend aan de hand van de door U gekozen lokatie.

- Aanvoeren, uitladen en uitzetten van de materialen

- Operationeel maken van de keuken en débarraskeuken

- Operationeel maken van de schenktogen

- Opstellen en aankleden van de buffetten

- Mise en place in funktie van de gemaakte afspraken , daags voordien, dag zelf enz…

- Binnen de regio (straal van 15 km) gebeurt de levering GRATIS  
(Indien niet binnen de regio worden er transportkosten verrekend!)


